ENTREES

Emincé de melon a la fleur de sel 11

Salade épinards, parmesan, pignons de pin 12
Marinade de 1égumes crus, tomates rares 12

Raviole de brin d’Amour, fenouil et pommes 14
Cervelle de veau croustillante, citrons confits 14
Asperges minute vinaigre et chicorée orange noisettes 15
Saumon fumé, cottage cheese aux radis 16
Croustillant de foie gras, fraises poivre et sel 16

Foie gras au sel, panure de gibiers, haricotes verts 19
Escalope de foie gras chaud poivre et vanille 21

Aioli de homard demoiselle entier, l1égumes, fruits 22

PLATS

Végétarien : légumes poélés, beurre salé, mimolette 18

Saumon roti, ragoit d’asperges au lard 24
Filets de rouget, artichauts, ail nouveau 24
Sandre poélé, asperges vertes et chorizo 25
Escalopes de Bar, wakamé, champignons 25

Homard roéti aux épices (vanille, poivre) 56

Filet de canette a la rhubarbe 20

Araignée, poire, merlan... de beeuf aux tomates séchées 22
Cote de porc basque, étouffée d’herbes fraiches 20
Tartare de veau de lait au Beaufort 24

Ris de veau roti, feves des marais 35



