CARTE AVRIL-MAI 2012

Soupe froide aux pois cassés et pommes passées 8,00 €
Betterave rouge, pamplemousse et salade d’herbes 10,00 €
Tomates de collection, mimosa aux olives 12,00 €

Tarte croustillante aux navets nouveaux et ceufs de poisson 12,00 €

Risotto au Parmesan vieux, amandes et ail 12,00 €
Boudin de I'ldiot, rhubarbe et fleur d’hibiscus 14,00 €
Caille rotie, rago(t d’asperges au chorizo 16,00 €
Homard tiéde aux feves des marais 21,00 €
Terrine foie gras croustillante aux champignons 20,00 €
Escalope de foie gras chaud, poivre et vanille 22,00€
Homard r6ti, pancetta et artichaut 38,00 €
Aile de raie, haricots coco, poutargue et persil frais 24,00 €

Filet de maquereau de ligne, tartelette de tourteau au raifort 24,00 €
Pavé de turbot au court bouillon, Iégumes et fruits 36,00 €
Mignon de veau de lait au Saint Nectaire, betteraves et vinaigre 25,00 €

Longe de porc iberico, brochette de tomates au caramel, chutney a I'andouille
25,00 €

Epaule d’agneau confite a la lavande de mer 26,00 €






